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VELOUTE DE PATTSSON

3 PERSONNES 30 MINUTES
400g dj,ﬁa,*lissg,“|, 40g de bleu de Gex, bleu
?gco.o.ssse ol’uql'le DUV d’Auvergne, Roquefort...

u [ .

250 ml de bouillon de sl &7 polne
légumes

Lavez, épluchez et coupez le patisson en morceaux.

Faites revenir dans une casserole les dés de patisson avec ['huile
d'olive et la gousse d'ail pendant 5 minutes.

Ajoutez le bouillon et poursuivez la cuisson 10 minutes.
Salez et poivrez.
Mixez le velouté et ajoutez le fromage coupé en dés.

Mélangez et servez aussitot.




